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Disfruta de una fusién asequible Oml a

'Recomendamos

“Los sabores mds ricos no estdn en la comida, sino en las personas con quienes la compartes”

Te recomendamos pedir platos para compartir para disfrutar de una experiencia gastronémica
completa..

Tapas

Lentejas al Curry con espuma de Coco # 5,20 €

Patata revolcona con torreznos de Papada 5,20 €

Alcachofa confitada con Zamburifia al aroma de

8,20 €
Trufa y emulsién de Jengibre 4
Croquetas de Carabineros con emulsién de Kimchi 53) 3
(4 u) = @ '
Croquetas de Jamén con Coulis de Pimientos del Piquillo T
(4 u) '
Los Callos del Yebra ¥ N 6,20 €
Patatas Yebra (“nuestras bravas’) < < 550 €
Raxo de Solomillo de Cerdo con Moutabal # 6,20 €
Zorza con Hummus libanés # 5,70 €
Mini bao O Porquifio Thai ® & 3,40 €
Sésamo # Cacahuete ¢ Frutos de cdscara @ Apio # Sulfitos ¥ Soja
Huevo Leche Gluten Pescado @  Moluscos "4 Crustdceos ™ Picante J

Avda Pedro Barri¢ de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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Raciones

Ensalada de Pimientos asados caramelizados y brandada de Bacalao i

17,00 €

Alcachofas confitadas con Zamburifias a la plancha al aroma de Trufa
y emulsién de Jengibre 23,00 €
Croquetas de jamén con Coulis de Pimientos del Piquillo (8 u) 12,50 €
Croquetas de Carabineros con emulsién de Kimchi (8 u) = @ 14,50 €
Pata de Pulpo planchada sobre revolcona y emulsién de mojo picén verde 21,00 €

=

Timbal de Dorada a la plancha relleno de Marisco &% U™ 26,00 €
Carne asada de la Casa 21,00 €
Tataki de presa ibérica con chutney de Mango  # 26,00 €
Los Callos del Yebra - 13,00 €
Huevos rotos con Foie al Pedro Ximenez 2200 €
Bao O Porquifio Thai & I 7,00 €
Raxo de Solomillo de Cerdo con Moutabal — # 20,00 €
Zorza con Hummus Libanés # 16,00 €
Patatas Yebra (“nuestras bravas”) J 4 12,00 €

Sésamo # Cacahuete #” Frutos de cdscara @ Apio Sulfitos ¥ Soja
Huevo Leche Gluten Pescado @  Moluscos 4 Crustdceos ™ Picante J

En servicio de terraza se le aplicard a los correspondientes precios un suplemento del 15%

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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Postres
Tarta de Queso con Coulis de Frutos 6,50 €
Rojos
Maceta de Chocolate negro 6,50 €
Torrija de Chocolate blanco con O 6,50 € '".n}mm
helado de Pistacho d@llClOSO!

Menu degustacion

Una seleccién de 6 tapas para disfrutar de nuestra cocina
Lentejas al Curry con espuma de Coco #

Alcachofa confitada con Zamburifia al aroma de

Trufa y emulsién de Jengibre

Patatas Yebra 4 J

Raxo de Solomillo de Cerdo con Moutabal >

Bao O Porquifio Thai » &
Tarta de Queso con Coulis de Frutos Rojos

38 € /pax
El precio incluye una bebida y el pan

Panes

Racién de pan 1,80 €
Racién de pan con aceite ISBILYA 2,30 €
Racién de pan SIN GLUTEN 2,00 €

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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Blancos
D.O RIAS BAIXAS BOTELLA COPA
Vina Cartin 18,50 € 3,40 €
Sal Iria Otero 25€
Mar de Frades 28,50 €
D.O VALDEORRAS
Quinta da Peza 18,50 € 3,40 €
Neno 24 €
Mica 25€
D.O RIBEIRO
Zapicos 18,50 € 3,40 €
Ramon do Casar 24 €
Agas do Tempo 26,50 €
Tintos
D.O VALDEORRAS Quinta da Peza Mencia 18,50 € 3,40 €
D.O RIBEIRA SACRA  Guimaro 19,50 €
D.O BIERZ0O La Clave 27,50 €
D.O EXTREMADURA Lar de Barros 22¢€

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com



=HrBRA

Disfruta de una fusién asequible

Vinos

Tintos

D.O RIOJA

L.a Secreta
La Montesa

Lindes de Remelluri

Predicador

D.O RIBERA DEL DUERO

Ninin

Dominio Basconcillo Finca
de Altura

Emilio Moro

Arzuaga Crianza

DULCES

Oremus Tokaji Aszu 3 Puntos

Calem Porto 10 anos

ESPUMOSOS

Terras de Lantano
Gramona Imperial

Gramona Aliances 37,5 cl

BOTELLA COPA

19,00 € 3,40 €

23 €

27 €

37€

19€

26 €

3,40 €

29,50 €

35€

65¢€

29 €

35€

24 €

8€

5,50 €

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia
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Savor affordable fusion flavors FOOD

Our Recommendation

"The richest flavors are not in the food, but in the people you share it with."

We recommend ordering dishes to share for a complete gastronomic experience.

Tapas

Curry Lentils with Coconut Foam¥2 520 €
Mashed Potatoes with Pork Belly Cracklings 5,20 €
Confit Artichoke with Scallop, Truffle Aroma & Ginger 8,20 €
Emulsion

Scarlet Shrimp Croquettes with Kimchi Emulsion (4 pcs) 7,50 €

( % ~P
Ham Croquettes with Piquillo Pepper Coulis (4 pcs) 6,50 €
E ¥

“Yebra- Style” Tripe Stew * » 6,20 €
Yebra Potatoes ("our bravas") w ¥ 550 €
Galician-style marinated pork tenderloin with 6,90 €
Moutabal ¥£

Zorza (marinated pork) with Lebanese Hummus Y2 570 €
Mini Bao Thai Pork 3,40 €

R,

Sesame V2 Peanut & Tree nuts @ Celery * Sulfites < Soy
Egg Mik Gluten ( Fish &« Mollusks Crustaceans %  Spicy W

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia

www.yebrngs’rroba r.com
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Sharing Plates

Salad of Caramelized Roasted Peppers with Salt Cod Brandade 17,00 €

Endive Salad with Salmon, Avocado, and Quince Aioli & ¥ 18,00 €

Confit Artichokes with Grilled Scallops, Truffle Scent, and Ginger Emulsion 23,00 €

Grilled Octopus Leg over Mashed Potatoes and Green Mojo Emulsion 21,00 €
&«
Grilled Gilthead Sea Bream Timbale Stuffed with Seafood €« ' 26,00 €
House Special Roast Beef 21,00 €
Iberian Pork Tataki with Mango Chutney ¥£ 26,00 €
“Yebra- Style” Tripe Stew © » 1300 €
Broken Eggs with Foie and Pedro Ximénez Sauce 22 00 €
Bao O Porquifio Thai (Thai Style Pork) ¢ V2 J 7.00 €
Galician-style marinated pork tenderloin with Moutabal ¥£ 20,00 €
Zorza (Marinated Pork) with Hummus vz 16,00 €
Scarlet Shrimp Croquettes with Kimchi Emulsion (4 pcs) 1450 €
Ham Croquettes with Piquillo Pepper Coulis (4 pcs) 12.50 €
E ¥
Yebra Potatoes (“our bravas”) W W 12,00 €
Sesame Y2 Peanut Tree nuts @ Celery /* Sulfites = Soy
Egg Mik Gluten Fish &« Mollusks Crustaceans 7 Spicy

A 15% surcharge will be applied to the listed prices for terrace service.

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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Savor affordable fusion flavors FOOD

Desserts

Cheesecake with Red Berry Coulis 6,50 €

Dark Chocolate Flowerpot ( G Ere—
White Chocolate French Toast o 650 € delicious!

with Pistachio lce Cream

Tasting Menu

A selection of 6 tapas to enjoy the essence of our cuisine.

Curry Lentils with Coconut Foam¥£

Confit Artichoke with Scallop, Truffle Aroma, and
Ginger Emulsion

Yebra Potatoes “our bravas” 4 4
Galician-style marinated pork tenderloin with Moutabal ¥£

Bao Thai Pork ¢ P

Cheesecake with Red Berry Coulis
Price: €38 per person

The price includes one drink and bread

Bread Serving 1,80 €
Bread Serving with ISBILYA Olive Oil (2,30 €

Gluten-Free Bread Serving 2,00 €

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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White wines

D.O RIAS BAIXAS Bottle Glass
Vina Cartin 18,50 € 3,40 €
Sal Iria Otero 25,00 €
Mar de Frades 28,50 €

D.O VALDEORRAS
Quinta da Peza 18,50 € 3,40 €
Neno 24,00 €
Mica 25,00 €

D.O RIBEIRO
Zapicos 18,50 € 3,40 €
Ramon do Casar 24,00 €
Agas do Tempo 26,50 €

Red wines

D.O VALDEORRAS  Quinta da Peza Mencia 18,50 € 3,40 €

D.O RIBEIRA SACRA  Guimaro 19,50 €

D.O BIERZO La Clave 27,50 €

D.O EXTREMADURA Lar de Barros 22,00 €

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia www.yebragastrobar.com
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WINE

Red wines
D.O RIOJA
L.a Secreta
La Montesa
Lindes de Remelluri
Predicador
D.O RIBERA DEL DUERO
Ninin
Dominio Basconcillo Finca
de Altura
Emilio Moro
Arzuaga Crianza
Sweet Wines o
Oremus Tokaji Aszu 3 Puntos
Calem Porto 10 anos
Sparkling wines

Terras de Lantano
Gramona Imperial

Gramona Aliances 37,5 cl

Bottle

19,00 €

23,00 €

27,00 €

37,00 €

19,00 €

26,00 €

29,50 €

35,00 €

65 €

29,00 €
35,00 €

24,00 €

Glass

3,40 €

3,40 €

8€

5,50 €

Avda Pedro Barrié de la Maza 32, 15004 A Corufia

www.yebragqs’rrobq r.com
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